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Firma Fiirst Brot GmbH

Flrst Brot ist ein Familienunternehmen, in dem das Backerhandwerk vom Vater Kommerzialrat Christan Fiirst an den Sohn Alexander Fiirst weitergegeben
wurde.

Alexander Fiirst ist Bickermeister & Konditormeister und Geschéftsfiihrer der Fiirst Brot GmbH
Der Slogan ,,Brot - frisch vom Mostviertel” und der Leitspruch ,,So viel Mostviertel wie moéglich” bekraftigen das Mostviertler Handwerk aus Tradition!

Mostviertler Rohstoffe — in regionalen Betrieben weiterverarbeitet — sind die Zutaten, die die Fa. First mit ihren kompetenten Mitarbeitern in qualitativ
hochwertige Backwaren verwandelt, wie Brot, Geback, Feingeback, Kuchen und Torten.

Von der Dorfbackerei zum regional agierenden Backunternehmen:

Das Stammhaus befindet sich in Steinakirchen (Griindung 1950);
Weitere Filialen in: Purgstall, Waidhofen, Wieselburg, Scheibbs, Amstetten, Kematen

Vor einigen Jahren erfolgte der Neubau eines groBen Produktionsgebiudes in Wolfpassing im AusmaR von 2000 m2.

Seit 2002 ist die Fa. Flirst auch Besitzer des Cafe’s in Purgstall (Vorganger GroyRbock)

Derzeit erfolgt die Modernisierung des Cafes und des Verkaufsraumes.
45 Sitzplatze im Cafe’+ 18 Gastgartensitzplatze erwarten die Besucher

Genaue Informationen: http://fuerst-brot.at



